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10/09 13/09
Tomates a I'’échalote Melon jaune Salade composée Concombre au fromage blanc
Pomelos Tomate et avocat Batonnets de carotte et fromage Mortadelle cornichon
crémeux

Encornets panés

Aiguillettes de volaille sauce créme Pates carbonara (flexi) Pizza fromade Estouffade de boeuf
Feuillete au Fromage Sauté volaille au curry Réti de porc sauce cgharcutiére stouftade c?on?"ﬁgsaux carofies
Boulgour pilaf Tortis P Frites Semoule
Poélée de légumes Courgettes Jardiniére de légumes Carottes sautées
Fromage blanc sucré Croute noire Camembert Yaourt aromatisé
Fromage a tartiner Vache qui rit Yaourt nature sucre Gouda
FrEJit du jpur Fruit du jour Fruit du iour Fruit du jour
Mousse a la noix de coco Créme renversée au caramel y Créme mousseline

. . . ; Fromage blanc aux fruits exotiques
Abricots au sirop Poire au sirop . X Compote de pommes
Muffi Anites de chocolat Tarte au citron Poire anglaise chocolat Brownie au chocolat
\ uttins aux pepites de chocola / Crumble aux pommes /

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



